
Bar Jacobsen Menu
Frokost/Lunch

Godbidder/Tasty

 

bites
Hjemmelavede flæskesvær

 

DKK 25
Homemade

 

pork

 

scratchings

Ølbrændte

 

mandler

 

DKK 25

 

Beer

 

roasted

 

almonds

Sandwich 
Okseroastbeef med grov rodfrugtsremoulade, 
ristede løg, peberrod

 

og

 

salat

 

DKK 75
Roast beef with a coarse root vegetable remoulade, 
crispy onions, horseradish

 

and salad

Hjemmelavet kyllingesalat med brøndkarse og 
syltede dildagurker DKK 75 
Homemade chicken salad, watercress and pickled 
dill cucumbers 

Sildetallerken/Herring platter
2 slags

 

sild

 

med æg, creme fraiche, kapers og dild.
Serveret

 

med rugbrød, fedt

 

og

 

smør

 

DKK 75
2 kind of herring with egg, sour cream, capers and dill.
Served with rye bread, lard and butter



Frikadeller/Meat

 

balls
3 lune frikadeller med kartoffelsalat, grøn salat og 
friske krydderurter. Serveret med rugbrød og smør  DKK 80
3 warm

 

meat

 

balls

 

with

 

potato

 

salad, green salad

 

and 
fresh

 

herbs. Served

 

with

 

rye

 

bread

 

and butter

Suppe/Soup
Dagens suppe lavet med årstidens ingredienser 
serveret med hjemmebagt brød og smør DKK 65
Soup of the day made with seasonal ingredients
served with homemade bread and butter 

Smagen af Danmark/Taste of Denmark
Frokost tallerken med sæsonens kolde og 
lune specialiteter DKK 150
Lunch platter with the season's cold and 
warm specialities   

Frokost

 

tallerken

 

med sæsonens kolde og 
lune specialiteter og 2 slags

 

sild

 

DKK 190
Lunch platter with the season's cold and 
warm specialities

 

and 2 kinds of herring

Grupper over 12 pers. anbefales at forudbestille
Groups over 12 persons are recommended to pre-order
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